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Plats préparés (lasagnes, gratins,
moussaka, ...), brioches, gateaux.
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La barquette en bois Lacroix Emballages bientot a I’Elysée

¢ La barquette en bois Lacroix Emballages participera a la quatrieme édition de la
Grande Exposition du Fabriqué en France les 26 et 27 octobre prochain.

e La barquette en bois allie un matériau naturel et une technologie innovation, pour
un emballage alimentaire plus durable.

e La barquette en bois Lacroix Emballages a été sélectionnée parmi 2 200 artisans,
producteurs, industriels et associations engagés dans une démarche de fabrication
francgaise. Lacroix Emballages est la seule entreprise jurassienne présente.

Bois-d’Amont, lundi 21 octobre 2024 — Lacroix Emballages participera a la Grande Exposition du
Fabriqué en France qui se tiendra a I'Elysée les 26 et 27 octobre prochain. Le produit retenu qui sera
mis en valeur est la barquette en bois principalement destinée aux plats cuisinés.

Produite a base de bois de peuplier, la barquette en bois Lacroix Emballages est un produit breveté,
distribué en Europe et au Royaume-Uni, naturellement apte au contact alimentaire direct. Fabriquée
et distribuée depuis 2009, cette barquette passe au four et au micro-ondes ce qui en fait une
alternative responsable et performante aux barquettes en plastique ou en aluminium.

En dix ans, le nombre de barquettes en bois produites est passé de 0 a 80 millions d’unités par an. Le
faible impact environnemental de cet emballage en bois a convaincu de nombreux acteurs de I'agro-
alimentaire et de nombreux consommateurs de privilégier ce matériau.

La valorisation de I'emballage léger alimentaire en bois apparait particulierement importante dans le
contexte qui fait suite aux débats relatifs au reglement européen PPWR (Proposal Packaging and
Packaging Waste regulation) au cours desquels I'emballage en bois avait été menacé. La mobilisation
du gouvernement francais et de parlementaires frangais et européen avait permis la mise en place
d’une dérogation pour ce matériau naturel dont I’'analyse du cycle de vie atteste des vertus en matiere
environnementale.

Claire Lacroix, présidente du Groupe Lacroix, se réjouit : « Cette sélection constitue une belle maniere
de valoriser 'emballage alimentaire en bois, dont les qualités techniques et environnementales sont
de mieux en mieux connues et reconnues. Le Groupe Lacroix est fier de pouvoir représenter le
Jura a l'occasion de la Grande Exposition du Fabriqué en France afin de mettre en valeur notre
capacité d’innovation et le dynamisme de notre industrie. »
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Barquettes
bois cuisson

Nos éaVZu,CHC,s, o en fou'f fout wn ﬁ/ﬂf !

Nos barquettes en bois sont idéales pour cuire ou réchauffer
vos plats cuisinés ou patisseries, mais aussi pour mettre en valeur vos
fruits et légumes.

Grace a leurs propriétés spécifiques, elles vous permettent de congeler vos
aliments en toute sécurité ou de les cuire et réchauffer au four et au micro-ondes selon
vos besoins.

Profitez des différentes formes de nos barquettes en bois pour une utilisation pratique et
esthétique !
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Décorable par pyrogravure

Impact environnemental

L'empreinte carbone est la quantité de gaz a effet de serre émise par la fabrication de
'emballage, de l'extraction des matieres premiéres jusqu’a sa fin de vie. Celle de nos
emballages en bois est de 0.30g équivalent CO2/g de matiére transformée.

Nos emballages en bois sont compostables industriellement selon la norme européenne
EN13432.

Dans le cadre de notre démarche responsable, nos peupleraies et nos activités bois sont
certifiées PEFC/10-32-2605, gestion durable des foréts.

Retrouvez toutes nos gammes d’emballages sur
notre site internet : https://www.groupe-lacroix.com E




CE QU’'IL FAUT
SAVOIR SUR

LES EMBALLAGES EN BOIS

@ Un faible impact
environnemental

Le bilan carbone de notre
activité bois est 0,30g
équivalent CO2/g de matiére
transformeée.

ﬁ A Sans filiére de
recyclage, mais....
lls bénéficient d'une
dérogation dans la PPWR

s'appuyant sur les qualités

intrinseéques du bois.
(cf Etude CITEO, ADEME, SIEL, 2022)

Issus de ressouvrces
renovvelables

Nos peupleraies et nos
activités bois sont certifiées
PEFC, gestion durable des
foréts.

Aptes av contact
alimentaire direct

Naturellement, le peuplier

est bactéricide, supporte le
passage au four et résiste a
la congélation.

Retrouvez toutes nos gammes d’emballages sur
notre site internet : https://www.groupe-lacroix.com E




Un savoir (aire wdustriel depuis 1946

A propos du Groupe Lacroix

Créé en 1946 dans le Jura, le Groupe Lacroix est une entreprise familiale
(aujourd’hui 3e génération) devenue leader de I'emballage fromager en bois, carton
et plastique. Spécialisé dans I'emballage alimentaire, le Groupe Lacroix s'adresse
aux industriels de l'agro-alimentaire respectant leurs attentes en termes de
conservation et de protection des produits.

Le Groupe Lacroix produit aussi des emballages en carton et en plastique pour
répondre aux exigences du marché de l'agro-alimentaire. Le groupe concoit des
packagings sur mesure, adaptés aux produits, permettant la conservation des
aliments plus altérables.

Employant 1 500 salariés, le groupe est implanté dans 11 pays (Europe, Amérique
du Nord et Amérique du Sud, Asie) et dispose de 31 sites de productions pour un
chiffre d’affaires de 268 M €.

14 sites de production en France
e 2 en Normandie
e 3 dans les Vosges
e 9 en Bourgogne Franche-Comté

e 9 9 9

Injection Déroulage Imprimerie Siége et Mécanique
Plastique

Lacroix Emballages
Adresse : 106, rue du vieux Bourg 39220 Bois d’Amont

Tel : +33(0)384 341515
Mail : communication@groupe-lacroix.com
Contact : Marie-Laure Maitenaz






